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СУЧАСНI МАТЕРIАЛИ ТА ТЕХНОЛОГІЇ ДЛЯ ОТРИМАННЯ ПОЖИВНОЇ ТА СМАЧНОЇ ЇЖІ
Різке підвищення цін на електроенергію та газ в Україні буде стимулювати використовувати посуд з нових композиційних матеріалів
Для аерокосмічної промисловості фірмою ЕДЕЛЬСТАР була розроблена  технологія «багатошарове дно». Тришаровий тітано-алюмінієвий посуд забезпе-чує швидке та рівномірне нагрівання, а приготовлені блюда довго не стигнуть. 
Спеціально розроблена тришарова основа для посуду торгівельної марки іСооk  забезпечує м’який рівномірний розподіл тепла. Вона складається з трьох шарів надзвичайно міцно з’єднаного металу, що дозволяє рівномірно розподі-ляти тепло по всій поверхні посудини. 
	Цей посуд дозволяє проводити готування їжі з використанням мінімальної кількості рідини, зберігає в приготовлених продуктах більше корисних харчових речовин, а також їх природний смак, колір і структуру. Приготування продуктів харчування без використання води дозволяє зберегти вітаміни, білки та мінерали, а саме головне Ваше здоров’я! Результати тесту Міланського університету на зберігання корисних речовин приведені в табл.1, а рівень жирності продуктів при приготуванні з маслом та без нього в табл. 2 
Табл. 1
	Корисні речовини
	З водою, %
	Без води, %

	Вітамін А
	36
	62

	Кальцій
	25
	88

	Залізо
	5
	71

	Фосфор
	21
	78


Табл. 2
	Продукти
	На маслі, %
	Без масла, %

	М’ясо
	125
	75

	Куриця
	136
	90

	Яйця
	163
	90


Приготуванні їжі без масла забезпечує максимальне збереження в продуктах натурального смаку, вітамінів, мінеральних речовин, природної вологи. Правильна циркуляція гарячого повітря забезпечує ефект руської пічки.
Багатошаровий посуд торгівельної марки іСооk було розроблено спеціально для готування смачних і поживних страв з використанням методу   VITALOK, який передбачає утворення «водяного замка» між каструлею та її кришкою, що дозволяє м’ясу, овочам і фруктам готуватись у власних оліях і соках, завдяки чому вони краще зберігають свій натуральний аромат і смак та цінні поживні речовини, а також свій колір і структуру.
Для економії енергії або газу цей посуд дає можливість приготування кількох блюд на одній конфорці, за рахунок багатоярусного приготування їжі.
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