Босенко В.О., студентка УІПА, м. Харків
ТЕХНОЛОГІЯ ОДЕРЖАННЯ КРОХМАЛЮ З РОСЛИННОЇ СИРОВИНИ (частина 4)

Визначення вологості сирого крохмалю. Беремо 100 г досліджуваного крохмалю, змішуємо його з невеликою кількістю холодної дистильованої води (17,5 °С) і переносимо в колбу на 250мл. Колбу до мітки доливаємо дистильованою водою і зважуємо. За різницею ваги заповненої і порожньої колби знаходимо масу вмісту і зі довідкової літератури визначаємо вологість крохмалю. Результати наведено на діаграмі (рис.1).
Вологість сирого картопляного, кукурудзяного та пшеничного крохмалю зображено на рис.1


Рис. 1.  Вологість сирого крохмалю



Робота виконана під керівництвом к.х.н., доц. Цихановської І.В. 
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