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ДОСЛІДЖЕННЯ ПРОЦЕСІВ ОКИСНЮВАЛЬНИХ ТА ТЕРМІЧНИХ ПЕРЕТВОРЕННЬ В СИСТЕМІ: ОЛІЯ – ЛІПІДО – МАГНЕТИТОВА СУСПЕНЗІЯ (частина 5)

Результати впливу ЛМС на величину КЧ при термоциклічній обробці  представлені на рис.1 

Рис. 1.  Залежність кислотного числа від кількості термоциклів 

Аналізуючи отриманий графік залежності кислотного числа від кількості термоциклів, можна помітити, що значення кислотного числа відповідають стандарту, але в системі олія - ЛМС - з плином часу кислотне число поступово зменшується (в середньому на 4 %), в той час як в пробах без магнетита – збільшується.
  Тобто введення добавки магнетиту в рослинні  олії не тільки уповільнює процеси гідролізу олії (накопичення вільних жирних кислот) алей сорбують на частках магнетиту деяку кількість жирних кислот. Це значить, що Fe3О4 покращує якість олії та збільшує її  термін зберігання.
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