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Залежність маси напівфабрикату пончиків від термоциклів

Для проведення даного дослідження було використано навіски пончиків по 35 г. Відібрані зразки смажилися в фритюрниці на соняшниковій олії та на соняшниковій олії з додаванням ЛМС. Було проведено 10 термоциклів, з наступним зважуванням отриманого продукту. Отримані результати залежності зміни маси пончиків від кількості термоциклів наведено в таблиці 3.

Таблиця 3.Залежність зміни маси пончиків від кількості термоциклів

	Кількість термоциклів
	Соняшникова олія
	Соняшникова олія + магнетит

	1
	27,12
	24,24

	2
	27,37
	24,32

	3
	24,61
	22,88

	4
	27,61
	20,29

	5
	25,53
	22,28

	6
	25,25
	22,12

	7
	24,44
	21,45

	8
	25,2
	22,31

	9
	24,71
	21,50

	10
	25,51
	21,85




На рис.5 зображено 2 криві залежності маси приготовлених пончиків від термічного навантаження.
Проаналізувавши отримані графіки залежності маси навіски пончиків від кількості термоциклів, проведених з використанням соняшникової та соняшникової олії з ліпідо – магнетитовою суспензією можна сказати, що в обох випадках маса навіски пончиків з кожною наступною тепловою операцією зменшуються.




Рис.5.Залежність маси напівфабрикату пончиків від кількості термоциклів
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